
КИТАЙСКАЯ 
КУХНЯ

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ
САЛАТЫ 

И ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
1. Фунчоза со шпинатом ...........................950
2. Огурцы с орешками кешью ................1240
3. Помидоры с мясом ..............................1190
Отварное мясо, свежие помидоры и огурцы  
заправленные чесноком и  растительным маслом 

4. Салат Тигр ................................................990
Помидоры, болгарский перец, репчатый лук,  чеснок,  
заправленные острым соусом

5. Салат Фуджу ............................................990
Спаржа, свежие огурцы, болгарский перец,  
заправленные средне острым соусом

6. Огурцы в чесночном соусе ...................990
Чеснок, очищенные свежие огурцы, заправленные 
кунжутным и растительным маслом

7. Говядина в остром соусе .....................1690
8. Салат из требухи ..................................1190
Отварная требуха, болгарский перец с соусом 
средней остроты

9. Баклажаны с перцем ...........................1040
Жареные баклажаны и болгарский перец с соевым соусом

10. Мойва на шпажках ..............................940
11. Хрустящие говяжьи палочки .............740
Мясо говяжьих лыток, обжаренное до хрустящей 
корочки в кунжутном масле со специями

12. Арахис обжаренный с солью .............940
13. Цветная капуста фри ..........................990

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

14. «Кунг-фу» .......................................990
Грибы вешенки, огурцы, помидоры, яйцо, 
томатная паста

15. Суп из шпината с помидорами .......990
16. Суп из баранины с фунчозой ..........990
Баранина, помидоры, фунчоза

17. Говядина по-Сыцуаньски .............990
Мясо говядины, пекинкая капуста с томатной 
пастой и специями

18. Суп из морепродуктов .................990
Кальмары, креветки, каракатица

СУПЫ

38. Сазан в остром соусе .........................1490

39. Сазан в кисло сладком соусе ...........1540

40. Каракатица с зелёным луком ..........2390
Каракатица, обжаренная с зеленым луком

41. Хрустящие обжаренные кальмары ....1790

42. Жареные креветки ............................1790
Неочищенные обжаренные креветки, подаются с чесноком, 
зеленым луком и кунжутным маслом

43. Судак на жаровне ..............................1490

44. Филе судака с баклажанами ............1440
Филе судака, баклажаны, болгарский перец, соевый соус

БЛЮДА ИЗ ГОВЯДИНЫ
19. Говядина в кисло сладком соусе ... 1640
Жареное мясо говядины, морковь, кинза свежая, 
чеснок, кисло-сладкий соус

20. Говядина в пивном тесте .......... 1790
Мясо говяжьих лыток, болгарский перец, соевый 
соус

21. Говядина с перцем .................... 1640
Говядина, болгарский перец

22. Говядина с доуфу ....................... 1440
Доуфу, мясо говядины, черные грибы, болгарский 
перец, обжаренные в растительном масле

23. Жареный говяжий язык ............ 1740
Говяжий язык, обжаренный с чесноком и зеленым 
луком в растительном масле

24. Говяжья требуха с перцем ....... 1290
Требуха, болгарский перец, репчатый лук, 
обжаренные в растительном масле

25. Говядина с баклажанами .......... 1590

26. Обжаренная говядина .............. 1590

27. Доуфу с мясом ............................ 1190

28. Китайские шашлычки 
на шпажках .............................................1740
Говядина и острые специи, обжаренные в масле

БЛЮДА ИЗ БАРАНИНЫ
29. Баранина с луком ..............................1740
Жареная баранина с зеленым и репчатым луком

30. Баранина на сковороде ....................1690
Баранина и болгарский перец, обжаренные на сковороде 
с репчатым луком

31. Баранина с перцем ............................1590

32. Китайские шашлычки 
из баранины на шпажках .......................1740
Баранина и острые специи, обжаренные в масле

ДЕСЕРТЫ
55. Банан в карамели .........................990

56. Яблоко в карамели .......................990

БЛЮДА ИЗ КУРИЦЫ
33. Курица с арахисом ............................1440
Куриное филе, морковь, огурцы свежие, арахис

34. Острая курица «Чоу» .........................1590
Курица, обжаренная до хрустящей корочки с сельдереем, 
чесноком и зеленым луком

35. Курица с ананасом ............................1340
Подается в кисло-сладком томатном соусе

36. Курица с кешью .................................1490
Обжаренное куриное филе с морковью, свежими 
огурцами, орешки кешью

37. Курица на жаровне ............................1390
Куриное филе, обжаренное с болгарским перцем, 
репчатым луком

45. Сельдерей с фунчозой ......................1190

46. Древесные грибы с зеленым луком ....1190

47. Обжаренные помидоры 
с куриными яйцами ...................................890    

48. Жареные баклажаны ..........................990

49. Жареная острая фасоль ....................1190

50. Сельдерей с кешью ...........................1290

51. Брокколи с чесноком ..........................890

52. Овощное ассорти .................................990
Брокколи, цветная капуста, черные грибы, морковь, 
огурцы, обжаренные со специями

53. Шпинат в чесночном соусе .................890
Отварной шпинат, подается с чесночным соусом 

54. Доуфу на жаровне ...............................990
Доуфу, болгарский перец, лук, обжаренные на 
сковороде

БЛЮДА ИЗ ОВОЩЕЙ


